Zkuste to nejlepSi z mexické kuchy-
" né ve vyhodné nabidce pro 2 osoby!
) 4 Specidlni nabidka, v které ochutnate ta
3 & nejlepsi mexickd jidla z naSeho jidelni-
22 ho listku. Zkuste tostadas a taquitos, tacos
s mexickou hamburguesou, nebo quesadilla,
burrito Ci enchiladas. Pripadné si objednejte
skvélou kombinaci steakl v Plato de Carne. A pridd-
me vam k tomu i mexické salsy. Opravdu skvéla volba!

(@ PREDKHMGVE Plato de México @) 178 -

V pfedkrmovém Plato de México ochutndte kombinaci Taquitos s trhanym kufecim a
_ Tostadas s trhanym hovézim masem, spolecné s mexickymi kukuficnymi Nachos a
,. ", ". s vybranymi salsami. Viybornd volba na zacatek VaSeho mexického veCeral afergen: 7

° 2 = {8
‘i@ HAMBURGUESA s novézima TAGOS s wuiecim 62,

V tomto Plato de México zkusite mexickou variaci hamburgeru, tedy mexickou Hamb-
urguesu s trhanym hovézim (plnénd pSenicnd tortilla) a s hranolkami, spoleCné s Tacos

: J s trhanym kurecim masem (3 pInéné kukuricné tortilly). Mexické salsy nemiZzou chybét!
alergen: 1, 7

{@ BURRITO s svezn ENCHILADAS VERDE 5

Plato de México s Burritem s trhanym hovézim (pInénd pSenicnd tortilla) a Enchiladas
Verde (3 pInéné zapetené kukuficné tortilly s kufecim a s omdckou verde). Salsy nebu-
dou chybét! alergen: 1, 7

QUESADILLA s kuiecim a TAGOS s hovézim @ bl -

V tomto Plato de México najdete velmi oblibené Quesadilla s trhanym kufecim (pInénd
pSenitna tortilla), Tacos s trhanym hovézim (3 pInéné kukuficné tortilly) a samoziejmé
mexické salsy. alergen: 1,7

F < ENGH“.ADAS BOJAS a TAGOS s kuiecim @’ -

..-

Ochutnejte Plato de México se skvélymi Enchiladas Roja (3 pInéné zapeCené kukuficné
A tortilly s omdckou roja), zeleninovymi Tacos se smazenymi fazolemi (3 pInéné kukufic-
~nétortilly) a s mexickymi salsami. alergen: 7

‘ (i@; PLATO DE CARNE se sviciovou a kritim steakem @) 93 -

Zkuste to nejlepsi z nabidky naSich mas! Plato de Carne s filfrovanym Steakem z hovézf
svitkové, s filirovanym Venkovskym steakem z kritich prsou, poddvané spolecné s me-
. xickymi bramborami, esnekovou bagetou a s mexickymi salsami. alergen: 1,7

S@ PLATO DE CARNE Sovenion a mensezovimifacitiy [5-
r {-.l

ZKuste to nejoblibenéjsi z nabidky naSich mas! Plato de Carne s Mendézovymi jazycky a
s filfrovanym Steakem z veprové panenky s fazolovymi lusky se slaninou, s grilovanymi
bramborami a s mexickymi salsami. alergen: 7

ﬁ.'

FAZOLOVA POLEVKA ® ©) ® 15

Skveld, hustd, jemné pikantni, mexickd fazolové polévka se zakysanou smeta-
nou. Poddvame s prirodnimi kukuricnymi tortilla chipsy. alergen: 7, 9

SOPA AZTECA © ® 10

TradiCné bohatd mexickd polévka, jejiz zdkladem je silny slepiCi vyvar s pas-
tou z pomalu pecenych rajcat, cibule, Cesneku a oregana, poddvany s trhanym
kufecim masem, v3e dopInéné mirné palivou chuti Pasilla papricek, kukufici,
' zelenou paprikou, syrem a koriandrem. Poddvadme s kousky smazené kukufic-
né tortilly a zakysanou smetanou. alergen: 7,9



TAQUITOS ©®
S TRHANYM KURECIM 199,-

Populdrni mexické poulicni jidlo. 3 kukufic- A
né tortilly napinéné trhanym kufecim masem :
s Chipotle salsou, rajaty, cibuli; goudou a e-
darem a osmazené dokfupava. Podavame s Chi-
potle-majonézovou salsou alergen: 6, 7

TOSTADAS = 6
S TRHANYM HOVEZIM

Tradicni smazené kfupavé kukuficné tortilly s trhanym hovézim
masem s pastou Achiote, smazenymi fazolemi, rajCaty, cibuli, Jalape-
flo paprickami, goudou, Cedarem a koriandrovou-majonézovou salsou.

Poddvdme se zakysanou smetanou. alergen: 7

v NACHOS KUKURICNE TORTILLA CHIPSY 8-

)y Kukuficné nachos - tortilla chips (natural, s prichuti syra, nebo BBQ dle

VaSeho vybéru). Poddvdme se salsou Mexicana. alergen: 7
ZAPEGENE NACHOS st sVReM ©) ¥)
pro 2 osoby IR

Prirodni Nachos zapetené pod grilem spolecné s goudou, Cedarem a balkan-
skym syrem, Jalapefio paprickami, smazenymi fazolemi, paprikou a ¢ervenou

cibuli. DopInéno guacamole a Chipotle-majonézovou salsou. alergen: 6, 7
=) ZAPEGENE NACHOS s TRHANYM HOVEZIM
@) pro 2 osohy o9 -

Pfirodni Nachos zapecené pod grilem spolecné s trhanym hovézim masem, goudou,
¢edarem, Jalapefio papriCkami, smazenymi fazolemi, paprikou, ¢ervenou cibulf a Chi-
potle-majonézovou salsou. alergen: 6,7 .

=) PLATO MIX pro 2 osoby @) -

3 nejoblibenéjSi mexickeé salsy - pikantni Mexicana, jemnd syrovd Queso Azul a tradi¢ni
Guacamole - spoletné s miskou namichanych nachos. alergen: 7

BATATOVE TAJIN HRANOLKY © © © - » &

s Chipotle-majonézovou salsou
Smazené batatové hranolky s kofenim Tajin a Chipotle-majonézovou salsou. alergen: 6, 7

JALAPENO PLNENE SYREM © ©) Ty ¢

a se smazenymi cibulovymi krouzky
Jalapefio papriCky pInéné syrem spoleCné se smazenymi cibulovymi krouzky a

koriandrovo-majonézovou salsou. alergen: 1, 7 &fﬂ""

q Détem mizete objednat take
jiné vhodné nepikentni jidlo

v poloviéni porci za 5% ceny
(1/2 porci véak nelze udélat ze vSech
nasich jidel, konzultujte tuto moznost
tedy s obsluhou),

—
©.,0
N 8

KURECISTRIPSY ©2©

Smazené kuteci stripsy (100g) s poloviéni porci hranolkl s keSupem.
alergen: 1

@ SYROVE NACHO TROJHRANKY @ -

@ Smazené syrové trojhranky (gouda, Gedar) obalené v drcenych kukufic-
" nych nachos a poddvané s polovitni porci grilovanych brambor s tatarskou
omdckou. alergen: 1, 7

@ DETSKA QUESADILLA © 19-

Dvé malé p3enicné tortilly napInéné trhanym kufecim masem, goudou, cedarem, ku-
kufici a rajcaty. Poddvame se zakysanou smetanou. alergen: 1,7
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Fr Tacos jsou 3 kukuriéné tortilly plnéné
A nejcastéji masem, zeleninou, syrem a
TIAENA, 1 ) salsami, Namisto "mékkvch" kukuricnych
- Vo tortill si mizete objednat krupave
Cohel smadend kulaiéné Taco Shells,

TACOS s TRHANYM HOVEZIM @ =) 13-
Tri ,mékké* kukuricné tortilly pInéné pikantni smési trhaného hovéziho
masa s omdckou Achiote a salsou Adobo, smazenymi fazolemi, saldtem,
cedarem, goudou, Jalaperio paprickami, cibuli, rajcaty a koriandrovo-
-majonézovou salsou. alergen: 7

TACOS S TRHANYM KURECIM © @& -

Tri ,mékké* kukuricné tortilly pInéné trhanym kurecim masem s Chipotle
salsou, Cedarem, goudou, saldtem, Cervenou cibuli, kukufici, rajCaty a
Chipotle-majonézovou salsou. alergen: 6, 7

TAGOS SE SMAZENYMI FAZOLEMI ©) @) -

TFi ,mékkeé“ kukuricné tortilly v ,bezmasé* podobé napinime smazenymi
fazolemi, edarem, goudou, balkdnskym syrem, saldtem, kukufict, cibuli,

A e rajCaty, Guacamole a zakysanou smetanou. @) alergen: 7
Wiz
L
3 # ‘ , Enchiladas (ététe
"en¢iladas") jsou tradiéni
|\ W zapetené plnéné kukuricne,

nebo pdenicéne tortilly,

ENCHILADAS ROJAS © © -
Oblibené tradicni mexické jidlo ze 3 kukuficnych tortill pinénych trhanym
hovézim masem s omackou Achiote a salsou Adobo, goudou a Cedarem a
zapékané s omackou Roja a balkdnskym syrem. Omacku Roja pripravuje-
me z pomalu pecenych rajCat, Guajillo papricek, cibule a cesneku. aergen: 7

ENCHILADAS VERDE ©©® B .

Mexickeé jidlo ze 3 kukuficnych tortill pInénych trhanym kufecim masem,
S avokddem, goudou a Cedarem a zapékané s omdckou Verde a balkdn-
' skym syrem. Verde omagku pro Vas pripravujeme ze zelenych rajcat To-
matillos, papricek Jalapefos, koriandru, cibule a Gesneku. alergen: 7

ENCHILADAS ,,FAJITAS" ® 20 -

Tri mexické pSeniCné tortilly pInéné smési kousku vepfové panenky a kufecich

b * prsou, s paprikou, salsou, cibuli, goudou a Gedarem. ZapeCené pod grilem se
* ."’; syrem a s omackou Verde. alergen: 1, 7

s * ENCHILADAS s MANGEM © g

'}?j Tri pSeniCné tortilly pinéné kousky vepfové panenky, pikantni salsou Mexicana,
> mangem, cibuli, goudou a Cedarem. Zapékaji se s Roja omdckou a se syrem.

M * '\;: alergen: 1,7
5, FLAUTAS o i

B g /ﬂ Tradicni smazené kiupavé flautas muzete v této podobé ochutnat na mexickeé ulici.
ﬁ !’}_{__, TFi pSenicné tortilly jsou napInéné trhanym kufecim masem, cibuli, Jalapefio pa-
. bee 3 prickami, goudou a cedarem. Poddvéme se salsou Mexicana. alergen: 1,6, 7, 10
i

Hamburguesa Mexicana je tou
i nejlepsl variantou zndmého
amerického hamburgeru, Jednd

se 0 trhané maso se zeleninou

a salsami zabalené v pSenitné
tortille, Jist rukama povolenos-)

HAMBURGUESA © ©
S TRHANYM HOVEZIM 1

PSenicnd tortilla napInénd trhanym hovézim masem skiupavym pldtkem
slaniny a omackou Achiote, salsou Adobo, rajcaty, kukufici, Nachos, sma-
Zenymi fazolemi, Jalaperio paprickami, Gervenou cibulf, koriandrovo-majo-
nézovou salsou, goudou a Cedarem. Poddvdme se smazenymi hranolkami.

HAMBURGUESA ® ©
S TRHANYM KURECIM 30

P3enitnd tortilla napinénd trhanym kufecim masem s kfupavym pldtkem
slaniny a pikantni Chipotle salsou, rajcaty, kukufici, Nachos, Cervenou ci-
buli, Chipotle-majonézovou salsou, goudou a Cedarem. Poddvdme se smazenymi
hranolkami. alergen: 1,6, 7




@ PSenitnd tortilla napinénd trhanym kurecim masem s Chipotle salsou,

@) QUESADILLA s TRHANYM HOVEZIM 3%~

@ PSenicna tortilla napInénd trhanym hovézim masem s omdckou Achiote,

© QUESADILLA SE SMAZENYMI FAZOLEMI ®

v) PSeniCnd tortilla ve vegetarianské podob& napInénd smazenymi fazolemi, goudou,

© GHILLI CON CARNE 3

©® GHIMICHANGA 20 -

"I\\

B Burrito je velks pSenitng
ol tortilla naplnénd nejcastéji
ey trhanym masem, rvzi, zeleninou

a syrem, Nésledné zabalens, aby

se dala snadno jist rukama,

R
BURRITO
S BROKOLICI A S KURECIM © @ 0 -

PSenicnd tortilla pinéna kufecim masem s Chipotle salsou, brokolici, sala-
tem, mexickou ryzi a smési ¢edaru, goudy a modrého Syra.  alergen: 7,6, 7

S BROKOLICI A S AVOKADEM © @) 203 -
Muzeme pro vés pripravit i vegetarianskou variantu tohoto burrita, kde je
namisto masa avokddo! alergen: 1,6, 7

BURRITO s vEPROVOU PANENKOU © @ 243-

PSenitnd tortilla napInénd jemnou smési vepfové panenky, mexické ryze,

saldtu, Jalapefio papricek, rajcat, cibule, goudy, Gedaru a BBQ salsou.
alergen: 1, 6, 7

BURRITO s TRHANYM HOVEZIMI © O -

Ochutnejte vybornou p3enicnou tortillu napinénou trhanym hovézim masem
s omdckou Achiote a salsou Adobo, mexickou ryzi, smazenymi fazolemi, salatem,
Jalapefio paprickami, rajéaty, cibuli, goudou a Gedarem. alergen: 1,7

quesadilla je tortilla, naplnénd
smési syri, trhaného masa a
zeleniny, Nasledné prelozens a
nakrdjens, ko kolag,

@ QUESADILLA s TRHANYM KURECIM ~ 2%3-

goudou, Cedarem, rajCaty a cibuli, Nakrdjend tortilla je doplnénd guaca-

mole, nakladanou Cervenou cibuli a Chipotle-majonézovou salsou.
alergen: 1,6, 7

salsou Adobo a goudou s Sedarem, smazenymi fazolemi, Jalapefio papric-
kami, rajcaty a cibuli. Nakrdjend tortilla je dopInénd guacamole, nakldda-
nou Gervenou cibuli a koriandrovo-majonézovou salsou. alergen: 1,7

Cedarem a balkdnskym syrem, kukuficf, cibuli, rajéaty, Guacamole a zakysanou sme-

tanou. alergen: 1,7

D, - S e LAY

O FAJITAS pro2osoby ST =S 13-
Tex-mex specialita pro 2 osoby, s kterou si vystacite na ,cely veter®.
Nudlicky z hovézi svickové a kufecich prsou restujeme s kousky papriky
a cibule. Smés mas poddvame v pdnvicce, spolu s penicnymi tortilla-
mi a zakysanou smetanou, goudou, Gedarem, guacamole, pikantni salsou
Mexicana, kukufici a rajcaty. Na stole si sami podle vlastni okamZité chuti
pfipravite kombinaci presné pro vés! alergen: 1,7

©) FAJITAS sVEPROVOU PANENKOU ~ 1%3-

Kousky vepiové panenky a kufecich prsou restujeme s kousky papriky a
cibule. Smés poddvdme v panvicce spolu s pSenicnymi tortillami a zaky-
sanou smetanou, goudou, ¢edarem, guacamole, pikantni salsou Mexica-

na, kukuficf a rajCaty. Pfesnou kombinaci chuti si sami pfipravite na stole!
alergen: 1,6, 7

Tradicni ,kovbojské” jidlo na jihu USA a severu Mexika muZete ochutnat v podobé
kousku hovézi svickové ve smési s Cervenymi fazolemi, cibuli a rajéaty. Poddvdme
s polovicni Cesnekovou bagetou. alergen: 1,6, 7

Ochutnejte smazené burrito Chimichanga tak, jak se pfipravuje na rozhrani USA
a Mexika. P3eni¢nd tortilla s trhanym kurecim masem, se smazenymi fazolemi,
Cervenymi fazolemi a rajCaty. Dochucené Gesnekem a skofici. Buritto je slozené do
psanitka a osmazené dokiupava. ZkuSeni mohou jist rukama! alergen: 1,7

@éem D) ctodus i pro it



LAPAZ STEAK %

Steak z hovézi svitkové 200g
Restovany steak z hovézi svickové z mladého byka
korenény smési 3 druhu pepre a dochuceny bylinkovym
mdslem. Poddvdme se salsou Pico de Gallo.
Jako pfilohu doporucujeme grilované brambory nebo
tfeba grilovanou zeleninu. alergen: 1, 7

PANENKA st sLaniNnOU ACIBULE &) 30~

Vepfova panenka 200g

Filirovand veprova panenka poddvand s osmazenou cibulf a anglickou sla-
ninou. Doporucujeme nejlépe s mexickym bramborem nebo s pikantnimi
Stouchanymi bramborami. alergen: 1,7, 10

PANENKA SE ZELENYMI FAZOLKAMI  T50-

Veprova panenka200g

Filfrovand veprovd panenka se zelenymi fazolkami restovanymi s anglic-
kou slaninou a Gesnekem, dochucené pikantni Jalapefo soli. Jako pfilohu
doporucujeme brambor ve slupce s Cesnekovym dresinkem nebo s grilo-
vanymi bramborami. alergen: 1,7

PANENKA s HRiBKY =) 109-

Vleprova panenka 200g

Filirovand vepfova panenka s dokonalou kombinaci hiibku, cibule a jemné smeta-
ny. Jako piilohu doporugujeme pikantni Stouchané brambory nebo mexické bram-
bory. alergen: 1,7, 12

PANENKA s vmaANGEM & -

8 A i
t/d Vepiova panenka 200g
A Filirovand veprovd panenka s okouzlujic chuti korenéného manga ve smési s cibulf
*7"‘ a s pikantni salsou Mexicana. Svého vybéru urgité nebudete litovat a nevsedni zazi-
y % tek si budete chtit pristé zopakovat! Doporucujeme napiiklad s esnekovou bagetou
ﬂ nebo s mexickymi bramborami. alergen: 1,7

*f;_ g v - . SO e\
' =X KURECI STEAK s sirem ©) D M

Kureci prsa 150g
} iy Kufeci steak s Chipotle majonézovou salsou, husté posypany jemné nastrouhanou
J’é Goudou. Jako prilohu doporugujeme kofenéné americké brambory na mexicky zpu-

b * sob nebo mexickou ryzi. .
- ® % KRUTi VENKOVSKY STEAK © W

. w Krutiprsa 200g
Ffj Venkovsky steak - to jsou filirovand krati prsa poddvand se spoustou dozlatova

‘_' osmazené cibule. Ochutneijte a urCité nebudete litovat! Doporugujeme s mexickymi

A * \E nebo pikantnimi Stouchanymi bramborami. alergen: 1,7

12X KRUTI STEAK s Zampiony -
/ ’/_._/J;___q Kruti prsa 2009

'f LA Filirovand krati prsa se smési restovanych Zampiond, cibule, tesneku a smeta-

3 3 novo-nivové salsy De Queso Azul. Jako pfilohu doporutujeme mexické kofenéné

\ R brambory nebo tieba grilovanou zeleninu. alergen: 1,7

<" MENDEZOVY JAZYEKY chrorie = @ o1
/7 MENDEZOVY JAZYCKY sz0 © -

= v P

@ Kufeci prsa 2009
Mendézovy jazyCky jsou na prouzky nakréjend restovand korenénd kufeci prsa oba-
lend ve specidlni kombinaci pikantnich sals. Vyberte si svou variantu - zdkladem
jedné varianty je Chipotle salsa, zékladem té druhé je BBQ salsa. MuZete si vybrat.
Jako prilohu doporucujeme mexické nebo grilované brambory. alergen: 6, 10

KURECI KRIDYLKA nienova = -
KURECI KRIDYLKA cHIPOTLE ® -

cca 400g kufecich kridylek

Kurecr kfidylka naloZend ve smési kofeni a Cesneku restujeme a ndsledné obalu-
jeme variantné bud v medové salse nebo v pikantni Chipotle salse a dopékdme
pod grilem. Poddvdme s Chipotle-majonézovou salsou a s polovicni ¢esnekovou
bagetou. alergen: 1,6, 7

A




K saldtim
(kromé malého)
poddvame
vzdy 1/2 velke
Cesnekové bagety,

©) MALY SALAT

D) Maly saldt je vhodny jako saldt k hlavnimu jidlu,
nebo i jako zeleninovd piiloha. Jde o smés saldtu

a rajcat s hofGicnym dresinkem. alergen: 10

=) SALAT S AVOKADEM A KRUTOU -

Kruti prsa 100g
Smés saldtt poddvand spolecné s restovanymi filirovanymi kratimi prsy,

avokadem, rajcaty, limetovou Stdvou a horCicnym dresinkem. Sougdsti sa-
|dtu je jako priloha polovina Gesnekové bagety. alergen: 1,7, 10

©SALAT S MANGEM A KURETEM -

Kufeei prsa 100g "
Smés saldt s restovanymi filirovanymi kufecimi prsy, mangem, do kfupava opece-
nymi kolegky cibule, restovanymi lupinky mandli a chipotle-majonézovou salsou.
SouCdsti salatu je polovina Gesnekové bagety. alergen: 1,6, 7,8, 10

© SALAT S NACHO SYROVYMI ¥ © F 3
TROJHRANKY - s \
Smés saldtt se smazenymi syrovymi trojhrdnky obalovanymi v drcenych kukufic-
nych nachos, s avokddem, rajcaty, kukufici, Cervenou cibulf, balkdnskym syrem a s J‘ 4 %

koriandrovo-majonézovou salsou. Soucdsti saldtu je jako priloha polovina Gesnekové \;,‘”‘,

bagety. alergen: 1,7
gety gen: 1, e, g
) g
=) ZMRZLINY , < Ly
KOKOSOVA NEBO CITRONOVA 19
Skvéla kokosovd nebo citronovd zmrzlina, kokosovd je poddvana pfimo
v kokosu, citronovd pak ve skutecném citronu. alergen: 6, 7
MANGOVA S KOUSKY MANGA €) 13-
2 kopecky mangové zmrzliny s kousky sladkého manga, mangovou sal-
sou, platky mandli a s Gokolddovou polevou. alergen: 6,7, 8

SMAZENE TORTILLY smancem  100-

Dvé pSenicné tortilly sloZzené do psaniCek (cartitas), napInéné mangem
a vanilkovym cukrem, dokfupava osmazeng. Posypané pldtky mandli a
polité okolddovou polevou. Podavame se zakysanou smetanou.

alergen: 1,6, 7, 8
<) MEXICKE CHURROS 4
s ¢okoladovou nebo jahodovou salsou 19,-
o\
'

TradiCné pripravované mexické Churros obalené ve smeési cukru a skorice, poddvané
s mistickou Cokolddové, jahodové nebo Cokolddovo-jahodove salsy.  aergen: 1, 3,6, 7 { N4

%*

a .l
2

w y » ‘ -

COKOLADOVY FONDANT - %

Teply Cokoladovy dezert s tekutou Cokolddou uvnitf, poddvany se zakysanou smeta- [l 5548 '

nou a mangovou salsou. alergen: 1,3, 6,7 : ﬁ?ﬁ
8 e |

‘\‘W&adujte od obsluhy vzdy Aler g enV

odpovidajici uCet 7 pokladny jou v jidelnim Hstku uvedeny
(bez jakvchkoliv rukou &eelnvm kidems
vpisovanych udaji), 1, Obiloviny obsahufici lepek

V pripadé reklamaci nebo

stiznosti volejte ihned telefon e
736 680 11 3. VeJce
U néktervch jidel si mizete % Ryby
objednat 1/2 porci za T5% ceny 5. Arasidv
(informujte se u obsluhvy), 6, SO sojpve boby
Véha masa je uvadéna vzdy 7, Mleko
v syrovém stavu, 8, skorapkove plody
Prijiméme stravenkv a karty 9, Celer
Gastro Pass, Ticket Restaurant 0, Horéice
a Cheque Déjeuner, 1, Sezam
Na stravenky nevracime, : '
Prijimdme platebni karty Vasi alergii konzultujte vadv
VISA, MASTERCARD & MAESTRO, pred objedndvkou s obsluhoul

@bezma&e’ @mmzﬂom
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Nejoblibenéjsi prilohou k masu
jsou v Mexiku nejriznéji upravené
"patatas" - bramborv a take

pSenitné nebo kukuricéne tortilly,

J

> mexicka ryZe 1y-
mexicke hramboty ......

Kofenénd varianta ,americkych“ brambor.

- §touchané brambory -

Pikantni Stouchané brambory se smazenou cibulkou, specidlnim kofe-
nim a Jalaperio paprickami.

grilovany brambor ...... S,

Brambor vareny ve slupce, rozpuleny, poteny cesnekovym méslem a dopékany
pod grilem. Oblibeny je ve spojeni se smetanovo-Gesnekovou (Crema de Ajo) nebo
smetanovo-nivovou salsou (Crema de Queso Azul).

" hranolky
~ batatove hranolky Tajin -

Hranolky pfipravené ze ,sladkych brambor® tzv. batatu, dochucené
mexickym Tajin kofenim.

% cesnekova bageta...... - iR

Velkd bageta rozdélend na polovinu, rozpe¢end pod grilem a potfend
¢esnekovym mdslem.
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llll‘lllla pSeniénd arergen: 7 Nebo kukuficna tortilla 19-/23 -
zelene fazolove lusky 119

F Zelené fazolové lusky restované s anglickou slaninou a Cesnekem. g
grilovana zelenina ....., m- Y

T

ey - )

Cuketa, rajce, Zampiony, cibule a paprika (muZe se v prabghu sezony
ménit), orestované s bylinkovym mdslem, nasledné grilované.

malv sala't alergen: 10 HE,_

Maly saldt - smés saldtl a rajcat - s hofGicnym dresinkem.
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salsv jsou v Mexiku tradiéni soucdsti

kazdeho jidla, Tradiéné se pouzivajl
k dochucenl masovych specialit -
steakl, tacos, enchildd nebo burrit,

SALSA MEXICANA (¢ 1

Mexickd omacka z rajcat, Jalapefio papricek, cibule a erstvych bylinek.

. GREMA DE QUESO AZUL ....., -

Smetanovéa omacka s modrym syrem.

’ GHEMA DE Allo alergen: 7 49,_

Cesnekovo-smetanovd omacka, skvéld s grilovanym bramborem.

: SAI.SA DE cHIPOTI-E alergen: 6 @ Eg,'

Pikantni rajCatovo-paprikovd omdcka z palivych uzenych Chipotle paprigek.

- CHIPOTLE SALSA s maJoNEZOU ® -

Pikantni salsa z Chipotle papricek, majonézy a zakysané smetany. alergen: 6, 7

KORIANDROVA SALSA s MAJoNEZOU -

Salsa pripravovand ze zakysané smetany, koriandru, majonézy a medu. alergen: 7

%, BBQ SAI.SA @ alergen: 10 59/'
" SALSA PICO DE GALLO b,

Nepikantni salsa pfipravovand z rajcat, cibule, koriandru a limetové Stavy.

<. JALAPENO PAPRICKY ©® 0.
- GUACAMOLE -

NejzndmgjSi mexickd salsa pripravovand tradicné z avokada, rajcat, cibule a limetové
* Stdvy. U nds je pfipravovand ve své nepikantni variantg!

FRIJOLES REFRITOS smaZENE FAZOLE e

Tradicni mexické Cervené fazole smazené s cibuli, esnekem, oreganem a rajcaty a
poddvané ve formé fazolové pasty.

= latarSI(a omaéka alergen: 2, 10 39/_
~ kecup 10-
. zakysana smetana .....- -
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